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Maişenin ilk defa damıtılması 


yeterli kalitede alkol alamadığımızda alkolü daha da saf hale getirm 
Alkollü içki yapımında bahsedeceğimiz alkol etil alkoldür. 


Alkolmetre, sıvıların hacimsel alkol oranlarını yüzdesel olarak ölçm 
uygun değildir, etil alkol içeren votka, rakı, cin gibi içeceklerin alk 


Baş ve kuyrukların karışmış hali 

Damlama Başladıktan sonra (alınan alkolün derecesini 100 derece » 
hesabız (1000 x 0.50)x 0.17 

— 85 ml BAŞ 


Özellikle üzüm gibi şıralı meyvelerin şırası alındıktan sonra kalan a 
sonucu oluşan yüksek alkolü içkiler Brandy kategorisinde değerlen: 


Damlama Başladıktan sonra (alınan alkolün derecesini 100 derece » 
hesabı (1000 x 0.50)x 0.03— o —15 ml ÇÖP 


Yoğuşma kolonuna konulan bulaşık teli, seramik vb maddeler, kaza 
Fermantasyon ya da mayalanma, bir maddenin bakteriler, mantarla 
Fermantasyon işleminin gerçekleştiği, dışarıdan hava almayan faka 
Damlama Başladıktan sonra (alınan alkolün derecesini 100 derece » 
1000 ml maişeniz olsun, alkol oranı 9 50 olsun (50 Derecel 0.60'ün 
— 300 ml GÖBEK 

Toplam sumanın İçilebilir alkol Kabul edilen kısmının alımı: * Rakı ! 
Bira ve şarap yapımında sıvıların yoğunluğunu ölçmede kullanılır. C 
Tüketilen şeker alkole dönüştüğünden mayalanmanın başında ve sc 


bira hidrometresi hem de şarap hidrometresi olarak kullanılmaya u 


Alkol Buharının (soğutma kolonuna soğuk su vermeyi unuttuğunuz. 


Bir Saniye'de 1'den az olan ve daha uzun aralıklarla damlama 


Damlaların sayılabilir nitelikte olduğu damlama 


Damlama Başladıktan sonra (alınan alkolün derecesini 100 derece » 


1000 ml maişeniz olsun, alkol oranı o 50 olsun (50 Derece 0.60'ün 
— 100 ml KUYRUK 


Mayşe Şıranın maya eklenmiş halidir. Fermantasyon 2 ila 48 saat içerisind 
Mezür Silindir şeklinde cam veya plastik malzemeden yapılmış üzerinde m 
Pot Kaynayan Alkol buharının doğrudan boru ile soğuk suyun içerisinde 


Rakı Yapımı o Alınan sumanın “50'ye seyreltilmesinin ardından beher miktarda a 


Reflüx Yoğuşma Kolonundan kolon sıçaklığından daha soğuk su geçirilmes 
Şıra Kelime anlamı olarak “henüz mayalanmamış üzüm suyu” ve “bazın 
Soğutma 

Kolonu Kazana Bağlanmayan Kolon 

Suma Fermantasyonu bitmiş mayşenin imbikte damıtılması sonucunda el 
Sürekli 

Damlama Sicim gibi akmaya yakın damlama 

Yoğuşma 


Kolonu Kazana Bağlanan Kolon 


